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von Produkten durch
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Technische Anderungen vorbehalten

Design und Funktion

Das Zeodration System setzt
Zeolith-Reaktoren ein, um Wasser
oder Lésungsmittel zu adsorbieren.
Zeolith ist ein kristalliner Ton mit
einer Porengrdsse von 4 Angstrom
(Wassermolekule sind 3 Angstrom
gross). Die selektiven Eigenschaften
ergeben eine Feuchtigkeitsfalle,
welche nur die Wassermolekdle
zurlickhalt. Ein sehr tiefer Partial-
druck bei der Adsorption des
Wasserdampfes erlaubt eine maxi-
male Reduktion des Verlustes

an flichtigen Molekulen uber

das Vakuumsystem, sodass die
meisten Geschmacksstoffe im
Produkt verbleiben. Mit dem
Einsatz der Zeodrationsanlage
kann eine bessere Produktqua-
litat erreicht werden als mit einer
Gefriertrocknungsanlage. Durch
eine integrierte, zyklisch durch-
gefuhrte Regeneration

Technische Daten

der Zeolithe, bleibt die volle
Adsorptionskapazitat erhalten.
Interessante Vorteile bietet die
Verwendung von Zeolithreaktoren
beim Einsatz im Druckbereich

von 0.5-20 mbar abs.

Die Zeodrationsanlagen kénnen mit
Bucher Vakuumtrockenschranken
fur eine batchweise Produktion und
mit Vakuumbandtrocknern fur eine
kontinuierliche Produktion einge-
setzt werden. Bestehende Anlagen
kénnen mit dem Zeodrationssystem
aufgerustet werden, um beste
Geschmacksergebnisse zu erzielen.

Anwendung

- Aromen

- Pflanzenextrakte

- Obst und Gemuse

- Pharmazeutische und
Nahrungserganzungs-Produkte

- Probiotika und Enzyme

Adsorptionskapazitat

1 bis 17000 kg/h Wasser

Batch-Trocknergréssen  1-88 m? Heizflache

Bandtrockner-Gréssen  0.2-325 m?

Vakuumbereich 1 bis 80 mbar abs.

Produkte und Dienstleistungen

Prozesstechnologie zur Frucht- und Gemiseverarbeitung zu Saften, Konzentraten und Plrees;
zur Bierbehandlung, zur Filtration, zur Herstellung von Milchpulver; zur Vakuumtrocknung
von flissigen oder festen Produkten/Stoffen; zur Gefriertrocknung von Kaffee, Tee, Friicht-
en, Gemuse usw. Technologie zur Entwéasserung von Klér- und Industrieschldmmen und zur
Filtration von Trinkwasser.

Produkte

Fruchtannahmelinien; Mihlen; Maischeerhitzer; hydraulische Pressen; Membranfiltrations-
anlagen; Cold Block Ausriuistung, Adsorber; Ionentauscher; Eindampf- und Aromaanlagen;
Pasteure; CIP-Anlagen; Vakuum- und Gefrier-Trockenschranke und Bandtrockner; Zeolith-
Adsorber; komplette Prozesslinien

Dienstleistungen

Prozessentwicklung und Projekt-Engineering, Montage und Inbetriebnahmen, technischer
Support, Original-Ersatzteile, Inspektionen, Servicevertrage, Retrofits, Schulungen, Service
und Wartung, NetService

Part of Bucher Unipektin



