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C) Delta Maischeerhitzer

Maischeerhitzer fiir eine verbesserte Gewinnung von
Saft und Farbe

“Tube in tube" Bauweise

Schonendes Erhitzen mit geregeltem Heisswasser-
erwdrmungssystem

Kompakt und flexibel aufgebaut

Automatisiertes Steuerungssystem

Fiir Kernobst und Beeren

Leicht zu reinigen
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Einsatzgebiete Die Delta Maischeerhitzer sind so gebaut, dass sie verschie-
dene Fruchtmaischen, z. B. von Apfeln, Birnen, Beeren und Steinobst, vor-
warmen.

Die Aktivitit der Enzyme wird erhiht und der Ertrag von Saft und Farbe wird
verbessert. Der Maischeerhitzer wird zwischen MUhle und Maischestandbe-
hilter installiert. Eine kurze Verarbeitungszeit, geringe Warmeeinwirkung
und leichte Kapazitdtsanpassungen fiir die verschiedenen Fruchtmaischen
sind méglich.

Aufbau und Arbeitsweise Delta Maischeerhitzer sind normalerweise Mehr-
stufensysteme. Die Heisswasserstation kann auf verschiedene Heisswasser-
temperaturen eingestellt werden.

Das System besteht aus den folgenden Hauptkomponenten: Erhitzer (War-
metauschermodul mit Doppelrohr), Heisswasserstation (rohrférmiger War-
metauscher, Heisswasserumwdlzpumpe, Erweiterungsbehdlter und ver-
schiedene vormontierte Rohrelemente).

Wasser, welches als Betriebsmedium verwendet wird, wird durch Frisch-
dampf in einem Heisswasservorerhitzer erhitzt. Das entstandene Heisswas-
ser wird durch eine Kreiselpumpe dem Umlaufsystem zugefiihrt. Es fliesst
durch den Mantel des Erhitzungselementes der Maische. Die Warme wird der
Maische zugefiihrt, welche das innere Rohr des Warmetauschermoduls im
Gegenstrom durchfliesst. Das abgeklhlte Wasser fliesst zur Kreiselumwalz-
pumpe zuriick. Ein Sicherheitsventil und ein Erweiterungstank sind instal-
liert, um Uberdruck und Yolumenerweiterung zu verhindern.

Technische Daten

Typ Heisswassermaischeerhitzer

Anzahl der Abschnitte variabel, abhingig von der Produktionsleistung
Leistungsvermdgen 10 bis 120 t/h, 700 - 2800 kW/h
Erhitzungssysteme Heisswasser oder Vakuumdampf (optional)
Temperaturbereich S bis 85°C

Automatisierung auf Grundlage einer SPS, Visualisierung

mit Touchscreen

Produkte und Dienstleistungen

Bewihrte Technologie fiir gewerbliche und industrielle Hersteller von NFC Frucht- oder Gem{ise-
Siften und Konzentraten.

Delta Annahmestationen, Sortiertische, Elevatoren,
Ritzmihlen, Quetschmilhlen, Maischeerhitzer
Bucher Hydraulische Pressen
Pneumatische Pressen
Flavy Querstrom-Filtrationsanlagen

Adsorber und lonentauscher
: Verdampfer und Aromakolonnen
Sonstiges CIP-Anlagen
Kundenspezifische Anlagensteuerung
Gewerbliche und industrielle Turnkey-Anlagen
Services Prozessentwicklung und Engineering
Montage und Inbetriebnahme
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